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capaz de:

e Disenar, operar y optimizar procesos de trans-
formacion y conservacion de alimentos, consi-
derando la gestion de la calidad y los requeri-
mientos de productos saludables.

¥ Te gustaria
desarrollar
y producir los
alimentos
del futuro ?

Ingenieria de

Alimentos
es tu opcion

e  Administrar procesos y productos que satisfa-
gan la demanda de alimentos, promoviendo su
seguridad integral y considerando la nutricion
y responsabilidad social.

e  Optimizar el uso de recursos tecnolégicos, ad-

ninistrativos y financieros para la industria de
alimentos, con el fin de mejorar su competiti-
vidad y productividad.

e Integrar sistemas para el aseguramiento de la
calidad en la industria de los alimentos.

e Promover el desarrollo sustentable de la in-
dustria de alimentos con proyeccion hacia el
rrollo de bio-economias.
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¢ Por que la Ibero?

Nos orientamos a la industria, con un enfoque tedrico practi-
co equilibrado que te permitira realizar practicas y estancias
industriales en importantes empresas del area alimenticia,
adquiriendo experiencia en el campo real de trabajo.

e Contamos con excelentes instalaciones e infraestructura en
laboratorios modernos, una Planta Piloto de Alimentos, asi
como simuladores especializados.

Nuestro enfoque humanista fomenta el compromiso social
en nuestros egresados, quienes buscan aumentar la dispo-
nibilidad de alimentos y desarrollan productos acordes a las
necesidades de la poblacion, con ingredientes que mejoren el
balance nutricio.

El contacto directo con las empresas nos permite estar a la
vanguardia de las nuevas tendencias y necesidades del mer-
cado. Ademas, el plan de estudios esta disefado para hacer
frente a la competitividad en el mercado global.

Podras enfocar tu carrera hacia las areas de gastrono-
mia molecular, administracion de empresas alimen-
tarias o empaques de alimentos.

e« Contamos con la acreditacién del CACEI (Con-
sejo de Acreditacion de la Ensefianza de la
Ingenieria, A. C.).
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Primer

Laboratorio de
Quimica Organica

Calculo Il

Algebra Lineal

Fisica
Universitaria Il

Sistemas de
Produccion de
Alimentos

Quimica Organica

Taller de
Comunicacion

e Tercer

Cuarto semestre

Fenémenos de
Transporte |

Taller de Biologia
y Microbiologia

Principios de
Fisicoquimica

Disefo de
Experimentos
para la Industria
de Alimentos

Normatividad
Alimentaria

Ciencia de los
Alimentos

Reflexion
Universitaria Il

Sexto e

Operaciones
Unitarias en
Alimentos

Sistemas de
Calidad

Taller de
Evaluacion
Sensorial

Reflexion
Universitaria IV

Topicos Selectos
en Ciencia de los
Alimentos

Optativa | de
cuatro créditos

Laboratorio de
Propiedades
Funcionales de
Biomoléculas

Procesos de
Alimentos Il

Ingenieria de
Proyectos

Desarrollo de
Nuevos Productos

Optativa | de
ocho créditos

Optativa Il de
ocho créditos

Optativa lll de
ocho créditos

Optativa IV de
ocho créditos



Encontrards trabajo
facilmente*en...

e Industrias de alimentos
* Empresas importadoras y exportadoras de productos alimentarios
¢ Cadenas de supermercados, cocinas institucionales y empresas empacadoras
e Centros de investigacion tecnoldgica e institutos universitarios

¢ Instituciones reguladoras y fiscalizadoras, proponiendo normas sobre el manejo de
alimentos y verificando su cumplimiento

e Servicio técnico y equipos industriales, en consultoria sobre aplicacion de ingredientes y
recomendacion de equipos para el procesamiento de alimentos

e Consultoria independiente, solucionando problemas especificos de
B la industria de alimentos

* EL 85% de los alumnos de Ingenieria de Alimentos
de la Ibero ya cuenta con trabajo en su area de estudio
+ al egresar de la carrera (fuente: Encuesta de salida a

. egresados).




Vete de
intercambio
a cualquier
continente...

Cursa un semestre o un ano en cualquiera de las mas de 200
instituciones con las que tenemos convenio en todo el mundo,

por el mismo costo.

Opcion Cero para titularte

Titdlate sin realizar tesis. El titulo se expide cuando hayas cubierto todos los
créditos y los requerimientos del plan de estudios respectivo.

~ Siquieres participar en una
~ visita guiaday platicar con
- académicos de esta carrer

~ llamanos al 5950 4378
a atencion.preuniversi




“&Fstydiarendalben fueun

privilegio. Tienes a los mejores
representantes de la industria dandote
clasestﬁmpartiéndote SUS experiencias, |
W ademas de los MaGjorcs companercs,
_ laboratorios, biblioteca, y sobre todo, (a
libertad de opinion gue tanto necesitamos

hoy en dia,bien fundamentada y con
las bases que solo (a Ibero te puede dar.

= Ing. Claudia Navarrete
Ingeniero en Alimentos de Nestlé



Estudios con reconocimiento de validez oficial por Decreto
presidencial del 3 abril de 1981, SEP.

ibero.mx /
preuniversitarios

Universidad Iberoamericana Ciudad de México

Prolongacion Paseo de la Reforma 880

Lomas de Santa Fe, 01219, México, D.F.

Tel. 5950 4000, exts. 4378y 7440 A\ SISTEMA

. . S UNIVERSITARIO
atencion.preuniversitaria(@dibero.mx JESUITA
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